EOUG

Matériel a dispo de la Boucherie Yerly Sarl ‘;

1. Grill a gaz avec chariot et petite table d’appoint.
Possibilité de le prendre sans le chariot.
Dimension: L:65/P:50/H:30/H avec chariot : 120

Caution : Frs 20.-

2. Grill a charbon, sur pieds
Dimension:L:83 /P :43/H:16/H avec pieds : 90

Caution : Frs 20.-

3. Grill a charbon géant,
Dimension : LA : 100cm, LO : 100cm, H 100cm

Caution : Frs 20.-

4. Plancha a gaz
Dimension:L:80/P:45/H:20

Caution : Frs 50.-

5. Grill a brochette party
Dimension:L:60/P:20/H: 10/ H avec pieds : 60

Caution : Frs 20.-



6. Broches a charton
Maximum 12kg de viande pour la grande
Maximum 8kg de viande pour la petite

Caution : Frs 20.-

7. Chaudron en cuivre.
Contenance : 40 litres
Avec brileur a gaz et potence

Caution : Frs 20.-

8. Poéle a paella a gaz
Dimension :
La profonde : Diamétre : 60 / Profondeur : 17
La large : Diamétre : 80 / Profondeur : 7

Caution : Frs 20.-




9. Chaufferette a gaz.
A brancher directement sur la bombonne

Caution : Frs 20.-

10. Réchauds pour fondue bourguignonne etc...
A gaz : location 5.- par caquelons
A liquide de sécurité : facturation du liquide
uniqguement

11. Braisiére a gaz basculante sur roulettes
Dimension:L:80/P:70/H: 110
Contenance de la cuve : 40 litres

Caution : Frs 50.-

12. Tente d’exposition. Uniquement a disposition
Des sociétés. Plus de prét au privé (trop de
Déprédations)

Dimension : 4m sur 3m.

Possibilité de griller au-dessous !

Location : Frs 30.- par jour. Possibilité sous forme
De sponsoring

Caution : Frs 50.-



13. Remorque frigorifique *
A disposition pour les sociétés uniquement.
Ne peut pas servir pour le stockage de viande
D’une autre boucherie ! Froid positif uniquement !
Prise extérieur de 230v.

Tarif de location sur demande.

Notre matériel est a votre disposition moyennant une caution ou une location
(réchauds, remorque frigo, tente d’exposition)

Pas de prét possible sans viande ! Le matériel doit étre rendu propre, rangé et en
bon état. Si ces conditions sont établies, la caution vous est entierement
retournée.

Ce matériel est de qualité mais il indispensable d’en prendre soin comme s’il vous
appartenait. Merci de le respecter. Pendant les mois d’été, il est tres souvent
réservé. |l est donc nécessaire de faire une pré réservation dans les meilleurs
délais.

Pour tous renseignements :
A Rossens : 026 411 03 18 ou info@boucherieyerly.ch
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